NOJTABCHKHUHM YHIBEPCUTET EKOHOMIKMH I TOPTIBJII
HaB4yajibHO-HAYKOBHI IHCTUTYT J€HHOI OCBITH

Kadenpa rexHoJioriii XxapuoBruxX BUPOOHHUIITB i peCTOPAHHOTO

rocmojaapcrea
3ATBEPIDKYIO
3asinysay kadeapu
é"%/ lNanuna XOMUY
« 16 » nucronana 2023 p.
POBOYA ITPOI'PAMA

HABYAJILHOI JUCLIUAILIIHU
«OcnoBu cucremu HACCP /11 Xap4oBHUX NIANPUEMCTBY

OCBITHS ITporpama (3arajibHo-podeciitHoro BUOOpY)
«Xapy4yoBi TEXHOJIOTif Ta iHKEeHEPIiA»
«PecTOpaHHi TEXHOJIOLII»

cneniaibHICTh_181 Xap4oBi TeXHOJI0riT

rajiy3b 3HaHb 18 BUPOOHHMIITBO T TEXHOJIOTii
CTYMIHb BUIIOI OCBITH_0aKaJIaBp

PoGoua mporpama HaBuanbHOi auctuIuiing «OcHoBu cuctemMu HACCP s xap4uoBux

MIIIPUEMCTB) CXBaJleHa Ta PEKOMEHI0OBaHA /10 BUKOPHUCTAHHS B OCBITHBOMY IPOIIEC]
Ha 3acigaHdl Kadenpu TEXHOJOTIH XapyoBHX BHPOOHHITB 1 PECTOPAHHOTO
roCroaapcTBa.

[Tpotokon Ne 4 Bix «16» nuctomana 2023 poky

IMOJITABA - 2023



Yknanay nporpamu:_
Tiwopikosa I.C., a.1.4., npodecop kadeapu TexHonoriH XapyoBHX BUPOGHUUTS i
pecTopanHoro rocnoaaperea [lonrascskoro yHiBepcuTeTy eKoHOMiKH i TOpriBui.

NOrOUKEHO:

I'apaHT ocBiTHBOI Nporpamu «Xap4oBi TeXHONOTis Ta imKeHepis»
cneuiansrocti 181 Xapyosi Texsosnorii

cTyneHs Gakanasp )
' - IO.TI. HeYHa
niamic Ininian, npiaswme
« ¥ » a4 2023 poky

I"apanT ocBiTHBOI NporpamMu «PecTopanHi TeXHOIOr
crneniansrocTi 181 Xapyosi TexHonorii
CTyneHs bakanasp
W O.M. l'opobeus

« J/ » A 2023 poky
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Po3ain 1. Onuc HaBuyaabpHoi qucnuiLIind «OcHoBu cucremu HACCP nas

Xap4Y0BHUX HiAMPUEMCTB)

Taomung 1 — Omnuc HaBYaIbHOT JUCIIUILIIHA

Micue y Jucuurmiina npodeciitHoro BUOopy.

CTPYKTYPHO- HasBHICTB 3HaHB 3 METO/IIB KOHTPOJIIO SIKOCTI TIPOYKITii B
JIOTIYHiN cxeMi |ramy3i 3 OCHOBaMH HAayKOBHUX JOCIIDKEHb, MIKpOOiOJOrii
NiATOTOBKH Xap4yOBHX BUPOOHUIITB, OCHOB (hi310JI0TIi XapuyBaHHs, Tir1€HU

Ta CcaHiTapii, TECOPETUYHMX OCHOB XapYOBUX TEXHOJOTIH,
CTaHJapTU3aIlii, MeTpoJjorii, cepTtudikarlii, eKCIepTU3H Ta
YOpPaBIiHHS SKICTIO, IO BUKIAMAIOTHCS Y 3aKiIagy BHIIOI

OCBITH.
Moga YKpalHCbKa
BHKJIAIaHHS
Craryc nucuuniiHm: BUOIpKOBa
Kypc/cemecTp BUBUEHHS 3/6
KinbkicTh KpeauTiB €EKTC/ S KpeauTu/2 MoayJi
KiJIbKICTh MO/YJIiB

Jdenna popma HaBUAHHSA:

KinbkicTh roamn: 150 — 3aranbHa KiIbKICTh: 2 cemecTp — 150 rog.

- nexuii: 20 rox.,

- mabopatopHi 3aHsATTs: 40 ro.

- camocTiiiHa poboTta: 90

- BUJI IJICYMKOBOTO KOHTpoJito: [IMK

Po3ain 2. IEPEJIK KOMIETEHTHOCTEM, SIKI 3ABE3IIEYYE
JTAHA HABYAJIBHA TUCHUIIJIIHA, TIPOI'PAMHI PE3YJIbTATH

HABYAHHA

MeTa BUBYEHHSI HABYAJILHOI TN CIUILIIHM: 3a0€3MeUeHHS MiAr0TOBKHU (DaxiBIliB 3

MUTaHb AaHAI3Y PU3UKIB y XapUOBUX MPOIYKTaX M1J] Yac iX BUPOOHUIITBA, IEPEPOOIICHHS,

30epira”Hs, TPaHCIIOPTYBAHHSI Ta peaiizallii y rary3i XapuoBOTo BUPOOHUIITBA

Taoanus 2. [lepesik KOMIIETEHTHOCTEN Ta MPOTPAMHI pe3yJibTAaTH

HABYAHHSA
Ne KomMnieTreHTHOCTI, AKUMH .
. IIporpamui pe3yibTaT HABYAHHA
3/m NMOBHHEH OBOJIOAITH CTY/IEHT
1. | 3K 5. 3naTHicTh A0 NOHIyKy Ta PH 4. IIpoBoautu nouryk ta 00poOKy
aHami3y iHbopMaIrii 3 pi3HUX HAyKOBO-TEXHIYHOI iH(popMallii 3
IKEpel PI3HHX JDKEpes Ta 3aCTOCOBYBATH il JJIst
®K 4. 3naTHicTh 3a6e3MeuyBaTH BUPIIICHHS! KOHKPETHUX TEXHIYHUX 1
IKICTD 1 663HeKy Hpoﬂy}(ull TCXHOJIOT'TYHUX 3aBZIaHB.. .
PH 26. d®opmyBatu 1 BIJACTOKOBATH




Ne KoMneTeHTHOCTI, IKUMH .
. IIporpamui pe3yibTaTH HABYAHHS
3/m MOBHHEH OBOJIOJITH CTY/IEHT
Ha OCHOBI BIJMIOBITHUX BJIACHY CBITOTJIAJIHY Ta TPOMAJICHKY
CTaHAPTIB Ta y MEXKAX CHCTEM TO3HUIIIIO, st COLIIAILHO
yHpaBIiHHSA O€3MEUHICTIO BIJIITOBIJIaJIbHO Ta CB1I0MO.
XapYOBHX MPOAYKTIB MiJ] 4ac ix
BUPOOHMIITBA 1 peajizarii.

Po3aia 3. IPOTPAMA HABYAJIbHOI JAUCHHUITITHA
3microBauii moayJb 1. Cucrema HACCP. OCHOBHI NOHATTHA CHCTEMU

Tema 1. Ilonsarrsa cucremu HACCP

Cucrema HACCP Ta ii ronoBHa izes. Ictopist ctBopeHHsi. MeTa BIIpOBaIKEHHS.
Cytnicte cucremu HACCP. Bnposamxennsa wmetomosnorii HACCP y mnpakTuky
BITYM3HSIHUX MiMPUEMCTB. 3aKOHO/IaBua 0a3a Ta ii oHoBieHHs. CKIIaJoBI METOIy—
HACCP. Cucrema menemxmenty xapuoBoi Oesmekn (CMXB). IMiaxig Ha ocCHOBI
HACCP. Crannapt MeHeIKMEHTy Oe3neku npoaykTiB xapuyBanHs [SO 22000:2019 ta
fioro cytHicTh. CTpykTypa 3akoHOAaBYMX JOKyMeHTIB 3 CMXb. OcHOBHI TepMiHH 1
Bu3HaueHHs. [lepeBaru BmnpoBamkeHHss cuctemu HACCP: nns BUpOOHUKIB, 1Jis
CIIO’KMBAYIB.

Tema 2. 3araasni npuauunu cucremu HACCP
Tepwminomnoriss HACCP. besneunicTs Ta AKiCTh Xap4oBUX NpoAykTiB. [lomepenHi
kpoku 3 BrpoBamkeHHs HACCP. HACCP — ocHOBa CHCTEMH MEHEIKMEHTY
Oe3neyHicTioO XapuoBoi nmpoaykili. Bumoru 3akononasctBa. Cim npunuumis HACCP.
[ToHATTS: KpUTUYHA TOYKA KOHTPOJIO, KPUTUYHA MEXKa, MOHITOPUHT. BcTaHOBIICHHS
nporeayp Bepudikaiii (nmepeBipku). JlokyMeHTYBaHHS BCIX MPOIEAYP 1 MPOTOKOITIB.

Tema 3. Ximiuni HeGe3neuHi paxTopu

besneka Xap4yoBUX MNPOAYKTIB Ta PpEryjlOBaHHA iX KpuTepiiB. JlaHiror o0iry
NPOJYKTIB XapuyBaHHS. 3abe3nedyeTbcsi HOPMATUBHOTO PETYJNIOBAHHA KPHUTEPIiB
0€3MeYHOCTI XapYOBUX HpOI[yKTlB Kontaminaatu Ta iX momyctumi piBHI. TOKCcHYHI
€JIEMEHTH, SIK CBUHEIb 1 PTYTh, XIMIYHI PEUYOBMHH (MEJIaMiH, TIOKCUHM), TOKCHUYHI
PEYOBHHM, IO YTBOPIOIOTHCS MPUPOJHUM TMUIAXOM (MIKOTOKCHMHH) ToImlo. OCHOBHI
MIPUHITUITN BCTAHOBJICHHS! MAaKCUMAJIBHO JOMYCTUMUX PIBHIB 3a0pyIHIOIOYUX PEYOBHUH Y
€ppornerickkomy Coro3zi. XiMiuHi HeOe3nmeyHi YMHHUKU. XIMIYHI pPEUYOBUHU, IO
BUHHUKAIOTh MPUPOJIHIM IUIIXOM. HaBMUCHO f0/1aHi XiMI4HI pedyOBUHU. 3a0pyHEHHS
pamionykJigaMu. 3a0pyAHEHHS HITpaTaMu Ta HITpUTaMU. 3a0pyIHEHHS MECTUIUAaMHU.
MIKOTOKCMHM B XapuoOBHUX MpPOAYKTax. XapyoBi 100aBku. 3a0pyAHEHHS XapyOBHX
IPOJYKTIB FCTaAMIHOM, aHTUO10TUKaMH Ta TOPMOHAJILHUMU MTpenapaTaMi.



Tema 4. Aneprenu. biosoriuni Ta ¢isnuyHi HeOe3neuHi paxkTopu

AnepreHn B xapuoBUX MpoaykTax. KoHTposb xapuoBux anepreHiB. Tpu piBHS
HEOE3MEYHOT0 BIUIMBY XapHoBHX aJIepreHiB Ha OPraHi3M JIOJAHHH. HepeniK HaANOUTBII
MOIIMPEHUX KOMITOHEHTIB, B)XMBAHHS SKUX MOXKEC BUKIWKATH aJICpPTivHi peaKun
[To3HaueHHs HASBHOCTI I[UX KOMIIOHEHTIB Y CKJIAJi Xap4yoBHX TPOAYKTIB 13
JOTPUMAHHSM BCiX BHUMOT. biojoriuHi KOHTaMmiHaHTH 1 chnemudigyHa Mikpodaopa
Xap4oOBHX MPOAYKTIB: MIKIIIMBI OakTepii, BipycH, MNpiOHM Ta TmapasuTH. Bumam
MIKPOOPTaHI3MIB Yy XapyoBHX MpoAyKTax. MIikpoOiojoriudi pu3uKH. [irieHiuHi
HOPMaTUBH MIKPOOIOJOTIYHMX TOKa3HUKIB OE3IMEeKH Ta XapdyoBOi IIHHOCTI Xap4yOBHX
npoaykTiB. IIpupoaHi TEXHOJOTTYHI YMHHUKH CTOCOBHO PO3BHUTKY MIKPOOPTaHi3MiB.
3ano0iraHHs, yCyHeHHs a00 3HUKEHHS J10 IO CTUMOTO PiBHS OaKTepialibHOT HeOe3MeKu
KOHTPOJBHI 3axoau. Pi3uyHi HeOe3neuHi GpakTopu XapuoBUX NpoaykTiB. [Ipukinamamu
¢b13uuHuX HeOe3nmeyHuX (PakTopiB 1 iX JpKepes. 3aX0au KOHTPOIIIO.

3micTtoBHMi Moayab 2. CyTHicTs modyaoBu cucremu HACCP

Tema 5. YnpaBJiiHHs 0e311€4HICTIO Xap40BUX NPOAYKTIB
I'pyna HACCP Ta Bumoru 110 ii cTBopeHHs. OnTuMaabHul CKilag poOoyoi rpymnu.
OcHoBH1 3aBaanHs. DyHkmii pobouoi rpynu. IlpaBa. Ctpykrypa. BiamoBiganbHICTh
Opranizanis podoty. Bumoru 10 nepconaity ta Horo HaB4aHHS.

Tema 6. IlpaBuia nodynoBu 6.10k-cxemu HACCP
3arayibHI TOHATTA OJIOK-CXEMH 3 IJATOTOBKH PI3HUX TPyl CHPOBUHHU O
BUpoOHuUIITBa. briok-cxema 3 mpuiiManHs, 30epiraHHs Ta MEPEeMIIICHHS CUPOBUHU Ha
BUPOOHUIITBO. BJOK-CXeMH 3 MIATOTOBKHM PI3HUX TPYN CHUPOBHHH O BUPOOHMIITBA.
brok-cxema 3 mpUroTyBaHHS CKJIQHOI CTPaBH.

Tema /. InenTudikanisi, ONiHIOBAaHHS | KOHTPOJIb Hebe3nedyHux GaxkTopis
ETtanu anamizy HeOe3neyHuX YMHHUKIB. [neHTudikamnis Hebe3neyHuX YNHHUKIB Ta
BU3HAUYCHHS TPUUHATHUX pIBHIB pu3uKy. OIIHIOBAHHS PIBHS PU3HUKY (CYTTEBI
HeOe3neuHl pu3uku). OUIHIOBaHHA WMOBIPHOCTI BMHUKHEHHSI BIUIMBY HEOE3MEYHOIO
yuHHUKA. OOpaHHs 1 paH)KyBaHHS 3aXO0/1B KEpyBaHHS.



Po3zin 4. TEMATUYHMAM IIJIAH HABUAJIBHOI JTUCITATIITHUA

Tadoanusa 3. TeMaTUUHUI IUIAH HABYAJILHOI IUCHUILTIHA «TexHoJ10risi XapuoBUX NPOAYKTIB 0310POBYOI0

NMPU3HAYCHHSD)
Ha3Ba Temu (JIeKnii) Ta MUTAHHS Oocsr, Ha3sBa TeMH Ta nutanusa | OocHr, 3aBaanns camocriitnoi | O0cHr,
TeMH (JeKuii) TOXUH CeMiHAPCHKOI0, MPAKTHYHOr0 a00 | TOAUH podoTH y po3pi3i Tem TOUH
JIaDOPATOPHOIO 3aHATTS
Moayab 1. Cuctema HACCP. OcHOBHI IOHATTS CHCTEMU
Tema 1. . Ilousarra cucremu HACCP 4 IpakTuyne 3aHATTS 1-2. OcHOBHI 4 3akoHO1aBUO-TIpaBoBa 0a3a 10
1. Cucrema HACCP Tta ii rosoBHa izesl. BHMOTH 3aKoHogaBcTBa €C miomo cucrtemu HACCP nns
2. Cyraicts cuctemu HACCP. 0e3mekn Ta  SAKOCTI  Xap4YoBHX Xap40BOi TPOMHUCIIOBOCTI.
3. OcHOBHI TepMiHHU 1 BU3HAYCHHS. MPOAYKTIB €BpOIENCHKOro
4. TlepeBaru BIpOBaPKCHHS CUCTEMH. 1. BuBYCHHS OCHOBHUX MOHSTH BUMOT CHIBTOBapUCTBA 1 YKpaiHH.
HACCP. 3akoHogascTBa €C momo 0e3meKkn Ta [TepeBaru Bij BIpOBaKEHHS
SIKOCT1 Xap4OBUX MPOIYKTIB cucremu HACCP
2. [TpoaoBxiTh JYMKH, BUKJIaEH]
HIDKYE, 3TigHo0 3 PermaMmenToMm
€Bporneiicbkoro napiaaMeHTy i Paau
(€C) Ne178/2002 Bim 28 ciuns 2002p
3. BeraBTe mpomyl1ieHi ciosa.
4

IpakTnyne 3anatTa 3-4.
BuBueHHs NIpUHIMITIB
JiSILHOCTI T2 OCHOBHHX BUMOT
cranaaptiB Codex Alimentarius
1. BuBueHHs OCHOBHHUX I[IJIEH
nmismmeHOCTI Codex Alimentarius
2. O3HalOMJIEHHS 3 TTOJIOKEHHIMHA
cranaaptiB Codex Alimentarius
3. BuBuenus 3asnans Komicii
Codex Alimentarius B MexXax
BUKOHAHHS LIJIEH CTAJIOTO

PO3BUTKY




Ha3Ba Temu (Jiekiii) Ta nMTaHHSA O0csr, HasBa TeMH Ta nutanus | Oo0csr, 3aBaaHHs camocrTiiinoi | O0cHr,

TeMH (JIeKuii) TOAMH CeMiHAPCHKOI0, MPAKTHYHOr0 200 | TOXUH podoTH y po3pi3i Tem rOAMH
JIa00PATOPHOIO 3aHATTHA

Tema 2. 3araabui npunounu HACCP 4 IIpakTnyne 3aHATTA 5-6. BUBYeHHs 4 [IpoBeneHHST KOPUTYIOUHX JTii. 10

1. Tepminonoris HACCP. YKpaiHCchbKOro 3aK0OHOAaBCTBA CTBOpEHHS MpoIeayp

2. TlomepeaHi KPOKH 3 BIPOBAHKEHHS 110/10 XaP4YOBHUX NMPOAYKTIB HepeBipKU HA BIAMOBIIHICTh

HACCP. 1. O3HalloMHUTHCH 3 3aKOHOM MIPaBUIILHOCTI pOOOTH

3. Cim npunuunis HACCP. VYxpaiau 771/97 I1po ocHOBHI CUCTEMH.
MPUHLIMIIY Ta CucremMa BeICHHS 3aMKCIB Ta
BUMOTH JI0 O€3MEYHOCTI Ta SIKOCT1 JIOKYMEHTYBaHHS IIPOLIEAYD.
Xap4YOBUX MPOAYKTIB Kpurepii sxocTi 1 6e3neku
2. O3HallOMHUTHCH 3 000B’I3KaMU XapYOBHX MPOAYKTIB.
OTepaToOpiB PUHKY XapyOBHUX [IpuHIMIHM HOpMYBaHHS
MPOIYKTIB MiKpOOi0OJIOTTYHIX
3. O3HallOMUTHCH 3 PABUIIAMH MOKA3HUKIB.
peecTparltii TOTy>XHOCTI B YKpaiHi Pusuku in¢ikyBaHHS
4. O3HalioMuTHCS 3 00'€KTaMH Xap4YOBHX MPOAYKTIB, 3aCO0U
CaHITapHUX 3aXOJIiB, IO i JIATAI0ThH TIOTIePEKEHHS 1 pearyBaHHS
Jlep:xaBHill peecTpartii

IpakTnyne 3auatTa 7-8. 4

Bumoru 10 MmapkyBaHHs
NPOAYKIIL
1. BusnauunTy, sK1 niAnpueMcTBa
3 nepeniky noTpedyroTh peecTparlii, a
K1 eKCIUTyaTallifHOro JJO03BOJTY.

2. BuBuuTH BUMOTH IIOJ0
MapKyBaHHS.
3. Ha npuknani mapkyBaHHS Ha

€THKETIl 3HAHIITh HEBIAMOBIAHOCTI




HeOesneyHi paxkTopu

1.  AnepreHu B Xap4OBUX MPOJYKTaX.

2. bionoriuHi KOHTaMIHAHTH i
crenudiuHa Mikpodopa XxapuoBHX
MPOAYKTIB.

3.  ®i3uuni HEOE3MEUHI (paKTOPH
XapuOBHX MPOYKTIB

CaniTrapHo-riricHiyHa 0e3ne4HicTh
NPOAOBOJIbY0I CHPOBHHHM Ta
Xap40BHX NPOAYKTIB B
TeXHOJIOTiYHHMX JIAHKAX Xap40BOIo
JIAHIIOTA

1. BuBunTn xnacudikartito
XapYOBHX OTPYEHb.
2. O3HalioOMUTHCA 3

BIIMIHHOCTSIMH MI3K Xap4OBUMU
TOKCHKO3aMH Ta
TOKCHKOIH(EKIISIMHU.
3. BuBunTH ipUYrHY Ta
XapaKTePUCTHKU MIKOTOKCHKO3IB .
4, BuBunTH TEXHOJIOTYHI
CIIOCOOM 3HMKCHHS HEOE3IEeUHUX

XIMIYHUX Ta O10JIOTTYHUX

0e3MneKH XxapuoBUX
npoaykriB y €C,

[TepeBaru BIpoBa>KEHHS
cucremu HACCP B VkpaiHi.
[TnaHyBaHHS Ta BUITYCK
0e3ne4Hol IPOAYKIIii.

Ha3Ba Temu (Jiekiii) Ta nMTaHHSA O0csr, HasBa TeMH Ta nutanus | Oo0csr, 3aBaaHHs camocrTiiinoi | O0cHr,
TeMH (JIeKuii) TOAMH CeMiHAPCHKOI0, MPAKTHYHOr0 200 | TOXUH podoTH y po3pi3i Tem rOAMH
JIa00PATOPHOIO 3aHATTHA
Tema 3. Ximiuni HeOe3neuHi pakTopu 4 IpakTuune 3ansarrsa 9-10. 4 3aranpHi NPUHIIMIM TiTiEHN 10
1.  besneka xapuoBUX MPOIYKTIB Ta BuBueHHst HeOe3neYHUX (PaKTOPiB B xapuoBUX NpoaykTiB Komicii
peryJtoBaHHS iX KpUTEPIiB. Xap40BHX NPOAYKTIB. XiMiuHi Konexc AnimenTapiyc.
2.  KoHrtaminaHTH Ta iX JOIMyCTHMI PiBHI. HeOe3MeKH. EnemenTu Ta GpyHKIii
3.  XimiuHi HeOe3MEeYH1 YNHHUKHY. 1. BuBYMTH OCHOBHI TEPMIHH 1 CUCTEM SIKOCTI MTPOTYKITii.
MOHSTTAMH II[OJI0 AKOCTI Ta [IpouecHuii miaxia g0
0E3MEYHOCTI XapuOBUX MPOIYKTIB CUCTEM YIPABIIiHHS
2. O3HalloMUTHCS 3 MOXKJIUBUMU 0e3MEeYHICTIO.
3a0pyAHIOBaUYaMU XapuOBUX YrpaBItiHHS CHCTEMaMH 1
MPOIYKTIB XIMIUHOT IPUPOAH MPOIIECaMH.
3. O3HAOMUTHCS 3 MOYKJTHBUMH
3a0pyIHIOBaYaMH XapuyOBUX
MIPOYKTIB Yepe3 MPOJOBOIHIY
CUPOBUHY
Tema 4. Aneprenu. Biosoriuni Ta ¢iznuni 2 MpakTuune 3anarrsa 11-12. 4 [TomiTrKa KOHTPOITO 10




10

Ha3Ba Temu (;1ekuii) Ta nuTaHHSA OOcar, |HasBa Temum Ta  nuraHHda | O0car, | 3aBaaHHA camocrTiiiHoi | O0cHr,
TeMHu (JIEKIiT) TOAMH CeMiHAPCBbKOI0, NPAKTHYHOr0 200 | rOAUH podoTu y po3pisi Tem TOJAMH
J1a00pPaTOPHOIO 3aHATTHA

KOHTaMiHAHTIB Xap4OBUX MPOAYKTIB
IpakTuyne 3ausTTa 13-14,
He0e3nexn xapuoBuX NPOAYKTIB.
®DiznuHi, XimiuHi, Oiosoriuni 4
(¢paxkrTopn.

1. BuBuYEHHS OCHOBHUX IIOHSATH,
OB’ SI3aHUX 3 HEOE3MEKOI0 XapuOBHX

MPOIYKTIB
2. BuBdeHHs HeOe3IEK XapuoOBHX
MPOIYKTIB
3. Amnani3 HeOe3neK XapuoBHX
MIPOJIYKTIB
Mogayas 2. CyrtHicth koHuenuii HACCP
Tema 5. Ynpasiinus Oe3neqHicTio 2 IpakTuune 3anarrsa 15-16. 4 Bumoru 10 BUpoOHHKIB 10
Xap4Y0BHUX NPOAYKTIB IlepmoyeproBi Kpoxku po3podIeHHS XapYOBHX MPOAYKTIB.
1. Buwmoru no rpynu HACCP. cucremu HACCP HACCP 1 mixHaposHa
2. O®yukuii rpynu HACCP. 1.  Pozpoburu rpymy HACCP. TOPT1BIIS.
3. Bumoru 1o nmepconaiy Ta ioro 2.  CknaziTe OIUC Xap40BOTO Bumoru mono
HaBYaHHS HPOAYKTY. HOTePeHPKEHHS

BUTOTOBJICHHSI, peai3ailii,
BUKOPHCTAHHS HESKICHHUX,
HeOE3MEeUYHNX XapuoOBUX
MPOIYKTIB Mij yac
BITPOBAKCHHS CHCTEMHU




11

Ha3Ba Temu (Jiekiii) Ta nMTaHHSA O0csr, HasBa TeMH Ta nutanus | Oo0csr, 3aBaaHHs camocrTiiinoi | O0cHr,
TeMH (JIeKuii) TOAMH CeMiHAPCHKOI0, MPAKTHYHOr0 200 | TOXUH podoTH y po3pi3i Tem rOAMH
J1a00pPaTOPHOIO 3aHATTHA
Tema 6. IIpaBusia nodya10Bu 0/10K-cXeM 2 IpakTnyne 3aHaTTA 17-18. 4 OcHoBHI eTanu 10
1. 3aranbHi NOHATTA OJOK-CXEMH 3 IIpaBuia no0yaoBu 0/10K-cXeMH BIIPOBA/I’KEHHSI CUCTEMHU
HiATOTOBKYU Pi3HUX IPYI CUPOBUHH JI0 1. Ckianite 6J10K-cXemy HACCP.
BUPOOHMILITBA TEXHOJIOTIYHOTO MPOLECY Hacranosu mono
2. bnok-cxema 3 npuiiMaHHs, 30epiranHs BUPOOHUIITBA (IPUTOTYBAHHS) CaMOOLIIHIOBaHHS ITi]] 4ac
Ta MEepeMILLCHHs CUPOBUHM Ha Xap4yoBOTro MPOAYKTY (CTpaBH) BIIPOBAI’KEHH1 CUCTEMHU
BUPOOHUIITBO 2. Busnaure ¢iznuni, XimMivHi, 0€3MeYHOCTi.
3. bBrok-cxemu 3 miArOTOBKU Pi3HUX TPyI 010JI0T14H1 HEOE3IIEUYH] YNHHUKY IS
CHPOBHHH J0 BUPOOHHIITBA CKJIaJICHOI OJIOK CXEMH.
4. biok-cxema 3 IPUrOTyBaHHS CKJIaIHOT 3. BusHauuTuy nieBi 3axoau
CTpaBu KepyBaHHS JUIsl 3a1100iraHHs
MOTPAIUITHHS (PI3MYHUX HEOC3IMEUHUX
YMHHUKIB y MPOIECi BAPOOHUIITBA
XJ110a 3 MIIEHUYHOTO OOPOIIHA
Tema 7. InenTudikanis, oniHIOBaHH i 2 IpakTuyne 3auaTTa 19-20. 4 Ceprudikaris cucreMu 10
KOHTPOJIb HeOe3neuynnx Gpakropis KpuTepii oniHIOBaHHSI HMOBIpHOCTI HACCP.
1. Inentudikaris HeOE3NEYHUX YNHHUKIB BHUHUKHEHHS He0e3MeUHHnX [Topsanok npoBeaeHHs
2. Amnani3z He0e3MeYHNX YUHHUKIB 3 YMHHHUKIB ceprudikarii cucremu
BU3HAYEHHSM KPUTHUYHUX TOYOK 1. O3HallOMUTHUCS 3 MPOIEAYPOIO HACCP.
koHTpoio (KTK) aHaJi3y HeOe3MeyHNX YNHHUKIB 3 Po3pobneHHs JokyMeHTallii y
3. Meronuka Buznauenuss KTK «lepeBo BU3HAYEHHSM KPUTHYHUX TOYOK npoueci cepTudikaiii cucteMu
pilIEHbY. yIpaBIiHHA HACCP.
2. O3HaHOMHTHCS 3 METOTUKOIO
BHU3HAYEHHS KPUTEPIIO OL[IHIOBAHHS
HWMOBIPHOCT] BUHUKHEHHS
HeOe3MeYHNX YNHHHKIB
Pa3zom 20 40 90




Po3aia 5. Cucrema oniHIOBAHHSI 3HAHb CTY/JAEHTIB

Tabnuns 4. Po3snoain 6anis, 10 OTPUMYIOTh CTYAEHTH 3a PE3yJIbTaTaMU BUBUECHHSI
HaB4yasbHOT nucuuiutiad «OcHoBu cuctemMu HACCP 1151 XapuoBuX MiIPUEMCTBY
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Kinb-
Ha3zBa moay.ito, reMu Bua HaB4anbHOI podoTH KicTh
0aJiB
Monayas 1. TeopeTHuHi acneKTH CTBOPEHHS 0310POBYHUX XapPYOBHX MPOAYKTIB
Tema 1. IMonsitta cuctemu HACCP | BinBigyBaHHS JIEKIIH, TPAaKTUIHUX
Tema 2. 3aranbHi IPUHIUITN 3aHSTH Ta 3aXUCT BUKOHAHHS
HACCP JIOMAIIHLOr0 3aBAaHHs (7 JEKIii Ta
Tema 3. XimiuHi HeOe3MeUHi 7 IpaKTUYHUX 3aHATH X 2 Oana) 14,0
dbakTopu 3axucT BUKOHAHHS JIOMAITHBOTO
Tema 4. Aneprenu. biojoriuni Ta 3apaaHHs (7 3aBaaHb X 4 Oana) 14,0
(bi3nuH1 HeOe3neuHi (haKTOpu
Pa3om 3a moayJem I: | 28,0
Moayas 2. CyrHictb koHuenuii HACCP
Tema 5. Yopasninas Oe3neuHicTio | BinBigyBaHHS JIEKIIH, TPAaKTHIHUX
XapyOBUX MPOAYKTIB 3aHSTh Ta 3aXUCT BUKOHAHHS
Tema 6. [IpaBuna noOya0BH OJOK- | JOMAIIHBOTO 3aBAaHHS (3 JEKIi Ta
CXEM 4 MpaKTUYHUX 3aHATTS X 3 0asa) 12,0
Tema 7. InenTudikaritis, OoliHIOBaHHS | 3aXUCT BUKOHAHHS JOMAITHHOTO
1 KOHTpOJIb HeOe3nmeuHux GakTopiB | 3aBnaHHs (4 3aBnaHb x 3 Oana) 12,0
KoHTposibHa poboTa 8,0
Pazom 3a moaysewm II: 30,0
Bcboro noTouHuii KOHTPOJIb 60,0
IMincymkoBHii KOHTPOJb (3aJ1iK) 10,0
Pazom: | 100,0




Tabmus 5. Illkana ouiHIOBaHHS 3HAaHb CTYJEHTIB 3a pe3yJbTaTaMu
T1JICYMKOBOTO KOHTPOJTIO 3 HABYAIBHOI TUCIUTIIIHUA «OCHOBU CUCTEMHU
HACCP ny1s1 XapuoBHX I IITPUEMCTB)
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Cyma 0aJiiB 3a Bci Ouninka 3a

BH/IM HABYAJIbLHOI HIKAJ010 OniHka 3a HaAiOHAJILHOIO HIKAJIOIO
AiAJIbHOCTI ECTS
90-100 A BIIMIHHO
82-89 B
74-81 C Aobpe
64-73 D )
60-63 E 3aJI0B1JIBHO
35.59 EX HE3aJI0BUILHO 3 MOXJIMBICTIO TOBTOPHOTO
CKJIQ{aHHSA
0-34 = HE3a/I0BUILHO 3 000B’SI3KOBUM ITOBTOPHUM

BUBYEHHSAM JUCIUIUIIHA

Tabnuug 6. CucreMa HapaxyBaHHs 1OJAaTKOBUX 0alliB 3a BUAAMH POOIT 3
BUBYCHHS HaB4YaIbHOI qucuiuiing «OcHoBu cucteMu HACCP s xap4yoBux
H1ITPUEMCTBY

dopma Bupx pobornu banu
podoru
HaBuannHa 1. Buxonanus THAUBIAYaTbHUX HaBYaJILHO-
OCIIIIHAX 3aBIaHb IT1ABUIIEHO] CKJIaIHOCTI 2,0
2. IlinrotoBka pedepariB 1 y4acTb B MPOBEICHHI 2,0
KPYTIUX CTOJIB.
HaykoBo — 1. YyacTh B HAyKOBUX MariCTepChKHX CEMiHapax 2,0
JOCTiAHA 2. Y4acTh B HAYKOBUX CTYJCHTCHKHX 2,0

KOH(DEpEeHIIIAX: YHIBEPCUTETCHKHUX,
MIKBY31BCbKHX, BCEYKPAIHChKUX, MIXKHAPOIHUX

3. IligroroBka mo myOmikarii Te3 3a pe3yJbTaTaMu 2,0
HAyKOBUX JIOCIIKEHB (32 OH1 TE31)
4. TlinrotoBka 1o myOJtikalii crareit 3a 5,0
pe3yJibTaTaMu HayKOBHX JIOCTIHKEHb (32 OJIHY
CTaTTIO)
Kadenpansuna | 1. YuacTe y BUTOTOBJICHHI MYJIBTUMEIIAHUX 3aC001B 1

HaB4YaHHA
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Po3zain 6. Indopmaniiini xxepesna

OcHoBHI
1. JlozoBa T. M. YmnpaBiniHHS SKICTIO Ta O€3MEYHICTIO MPOAYKIII XapyoBOi raiysi :
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400 c.
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npaktuaHuid nociouuk / A.C. Tkagenko, }O0.0. bacoBa, O.O. I'opsiuoBa Ta iH.; 3a
3aranbHOMO penakitiero A.C. Tkauenko. [Tonrasa: I[IVET, 2020. 137 c.

3. TropikoBa [.C. CuctemMun MEHEIKMEHTY OE€3MEYHOCTI Xap4YOBHX MPOAYKTIB IS
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xap4oBl 100aBKU: HaBuaidb-HUM nociOnuk / JI.B. KpuukoBcbka, A.Il. beninceka, B.B.
Amnan’eBa Ta 1H. Xapkis: HTY «XIII», 2017. 98 c.
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http://www.fao.org/

Pozain 7. Ilporpamue 3a0e3ne4eHHsI HABYAJIbHOI JUCHHMILTIHHA

[Iporpamue 3a6e3nedeHHs KOMIT IOTEPHOI MIATPUMKH HaBYAJIbLHOTO
nporiecy 3 HaBuasibHOI quctuiutiau «OcHoBu cuctemu HACCP
JUJISL XapUOBUX ITIIMPUEMCTBY

1. Komm’roTepHa nporpama TeCTyBaHHS 3HaHb 3700yBayiB BUIIIOT OCBITH.
2. Jucraniiianii Kypc. Pexum goctyny:
https://www?2.el.puet.edu.ua/zo/course/view.php?id=20
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3. Ilaker mporpaMHux npoaykTiB Microswoft
Office
- MS PowerPoint;
- MS Excel;
- MS Word.
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