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1. О б о в 'я зков і о св ітн і ком поненти 136 4080 594 488 550 2448

1. Цикл за га льно ї п ід го товки 23 690 58 32 186 414

І КМІТ Вища математика 1 2 5 150 20 40 90 4

2 ДІНМОВ Іноземна мова 2 1 2,2 5 150 60 90 3 2

3 псн Практична психологія 2 2 3 90 16 20 54 3

4 УІМП Українська мова (за професійним спрямуванням)
3 2 3 90 6 30 54 3

5 КНІТ Фізика 1 2 4 120 16 32 72 3

6 ФІЗВИХ Фізичне виховання 1,2 1,1 3 90 36 54 1 1

2. Цикл проф ес ійно ї п ід го товки 113 3390 536 456 364 2034

7 тхв Автоматизація виробничих процесів 5 2 3 90 16 20 54 3

8 ТХВ Безпека: Безпека життєдіяльності. Основи 
охорони праці 7 2 3 90 16 20 54 3

9 ТХВ Інженерна і комп'ютерна графіка 2 1 2 5 150 20 40 90 4

10 тхв Інноваційні інгредієнти харчових технологій
2 2 3 90 16 20 54 3

11 ТХВ Культура харчування 1 2 3 90 16 20 54 3

12 тхв Методи контролю якості продукції в галузі
4 2 3 90 16 20 54 3

13 тхв Мікробіологія харчових виробництв 1 2 4 120 16 32 72 3

14 БУХ Облік і звітність в харчовій промисловості та 
ресторанному бізнесі 6 2 3 90 16 20 54 3

15 тхв Організація виробництва закладів ресторанного 
господарства 4 2 3 90 16 20 54 3

16 тхв Організація планування і управління 
виробництвом 8 2 6 180 32 40 108 5

17 тхв Основи автоматизованного проектування 8 3 2 3 90 16 20 54 3

18 тхв Основи досліджень і програмної грамотності у 
харчових технологіях 4 2 3 90 16 20 54 3

19 тхв Основи фізіології харчування, гігієна та санітарія
2 2 3 90 16 20 54 3

20 тхв Проектування підприємств харчових виробництв
8 7 2;2 8 240 32 64 144 3 3

21 тхв Процеси і апарати харчових виробництв 3 2 3 90 16 20 54 3

22 тхв Стандартизація, метрологія, сертифікація 7 2 3 90 16 20 54 3

23 . тхв Теоретичні основи харчових технологій 3 2 3 90 16 20 54 3

24 тхв Тепло-, енергозбереження та ресурсоефективне 
виробництво 4 2 3 90 16 20 54 3

25 тхв Технологічне обладнання харчових виробництв
6 2 6 180 24 48 108 5

26 тхв Технологія галузі 6 5 2;2 18 540 72 144 324 7 7

27 тхв Управління якістю і НАССР харчової продукції
7 2 3 90 16 20 54 3

28 тхв Фізико-хімічні та біологічні основи харчових 
виробництв 5 2 3 90 16 20 54 3

29 тхв Формування сировинних ресурсів 1 2 3 90 16 20 54 3

30 тхв Харчові технології 4 3 2,3 8 240 36 60 144 3 4

31 ТБЕМС Хімія 1,2 2;2 7 210 32 52 126 3 3
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2. Вибіркові освітні компоненти 60 1800 240 480 1080
1. Цикл загальної підготовки зо 900 120 240 540

32 ВУОД Вибіркова дисципліна 1 3 2 5 150 20 40 90 5
33 ВУОД Вибіркова дисципліна 2 4 2 5 150 20 40 90 5
34 ВУОД Вибіркова дисципліна 3 5 2 5 150 20 40 90 4
35 ВУОД Вибіркова дисципліна 4 6 2 5 150 20 40 90 4
36 ВУОД Вибіркова дисципліна 5 7 2 5 150 20 40 90 4
37 ВУОД Вибіркова дисципліна 6 8 2 5 150 20 40 90 4

2. Цикл професійної підготовки 30 900 120 240 540
38 тхв Дисципліна професійного вибору 1 3 2 5 150 20 40 90 4
39 тхв Дисципліна професійного вибору 2 4 2 5 150 20 40 90 4
40 тхв Дисципліна професійного вибору 3 5 2 5 150 20 40 90 4
41 тхв Дисципліна професійного вибору 4 6 2 5 150 20 40 90 4
42 тхв Дисципліна професійного вибору 5 7 2 5 150 20 40 90 4
43 тхв Дисципліна професійного вибору 6 8 2 5 150 20 40 90 4
3. Практика 32 960 960

2. Цикл професійної ПІДГОТОВКИ 32 960 960
44 тхв Виробнича практика 4.2,6 30 900 900
45 тхв Передбакалаврська виробнича практика 8 2 60 60

4. Атестація 12 360 360

3. Атестація 12 360 360
46 тхв Захист кваліфікаційної роботи 1 ЗО 30
47 тхв Кваліфікаційна робота 11 330 330

Кількість годин навчальних занять 240 7200 834 488 1030 4848 23 19 21 25 21 23 2(1 19

Кількість рефератів

Кількість підсумкових модульних робіт 97 15 13 12 15 10 10 12 10

Кількість індивідуальних науково-дослідних завдань

Кількість розрахунково-графічних робіт (розрахункових робіт) 4 1 3

Кількість курсових проектів

Кількість курсових робіт

Кількість екзаменів 22 4 3 3 3 2 2 3 2

Кількість ПМК (заліків) ЗІ 4 5 3 5 3 4 3 4

Навчальна практика

Назва практики семестр тижнів

Виробнича практика

Назва практики

Виробнича практика

Передбакалаврська виробнича практика

семестр ТИЖНІВ

Атестація

Захист кваліф ікаційної роботи

Кваліфікаційна робота

Кваліфікаційна робота

- теоретичне  навчання

# - е кзам енац ійна  сесія 

О  - навчальна пр акти ка  

X  - виробнича  пр актика  

@  - квал іф іка ц ій на  робота

* - атестація

±  - виробниче  стаж ування 

=  - ка н іку л и  

%  - сам ост ійна  робота
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