
Набір: Вересень 2024-го року Термін навчання:! рік 4 місяці

Спеціальність: 181 "Харчові технології"
Освітня програма "Технологічна експертиза, якість і безпека харчової 

Кваліфікація: магістр з харчових технологій

НАВЧАЛЬНИЙ ПЛАН
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III. План навчального процесу
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Рекомендована к-сть тижнів у семестрі

16 16 9

1. О б о в 'я з ко в і освітні компоненти 43 1290 164 52 264 810

1. Цикл за гал ьно ї підготовки 10 300 32 88 180

І ДІНМОВ Ділова іноземна мова 1 2 3 90 36 54 3

2 тхв Інтелектуальна власність 2 2 4 120 16 32 72 3

3 тхв Управління виробничою безпекою та охороною 
здоров’я 2 2 3 90 16 20 54 3

2. Цикл проф есійно ї п ідготовки 33 990 132 52 176 630
4 тхв Безпека продовольчої сировини та  харчової 

продукції на основі принципів Н А С С Р 1 2 4 120 16 32 72 3

5 тхв Інноваційні технології та інжиніринг підприємств 
харчової галузі 1 2 5 150 20 40 90 4

6 тхв Курсовий проект зі спеціальності 2 3 90 90

7 тхв Міжнародне регулювання та  управління якістю 
харчової продукції 1 2 4 120 16 32 72 3

8 тхв НАССР-дослідження операторів ринку 2 2 4 120 16 32 72 3

9 тхв Організація Н А С С Р  на підприємствах 3 2 3 90 16 20 54 6

ІО ПТБД Реінжиніринг бізнес-процесів 2 2 3 90 16 20 54 3

II тхв Сучасні дослідження харчової науки 1 2 3 90 16 20 54 3

12 тхв Технологічна експертиза продовольчої сировини 
та харчової продукції 1 2 4 120 16 32 72 3

2. Виб ірков і осв ітн і компоненти 25 750 і 00 200 450

1. Цикл за гал ьно ї підготовки 10 300 40 80 180

ІЗ ВУОД Вибіркова дисципліна 1 3 2 5 150 20 40 90 10

14 ВУОД Вибіркова дисципліна 2 3 2 5 150 20 40 90 7

2. Цикл проф есійно ї підготовки 15 450 60 120 270

15 тхв Дисципліна професійного вибору 1 1 2 5 150 20 40 90 4

16 тхв Дисципліна професійного вибору 2 2 2 5 150 20 40 90 4

17 тхв Дисципліна професійного вибору 3 2 2 5 150 20 40 90 4

3. Практика 8 240 240

2. Цикл проф есійно ї підготовки 8 240 240

18 тхв Виробнича практика 2 5 150 150

19 тхв Передмагістерська практика 3 3 90 90

4. Атестація 14 420 420

3. Атестація 14 420 420

20 тхв Захист кваліфікаційної роботи 1 ЗО 30

21 тхв Кваліфікаційна робота 13 390 390

Кількість годин н авчал ьн их  занять 90 2700 264 52 464 1920 23 20 23

Кількість реф ератів

Кількість п ідсум кових м о д ул ьн и х  роб іт 32 14 12 6

Кількість індив ідуальних  науково -д осл ід них  завд ан ь

Кількість розрахунково-граф ічних роб іт (розрахункових  робіт)

Кількість курсових проектів 1 1

Кількість курсових робіт

Кількість екзаменів 5 4 1

Кількість ПМ К (заліків) 13 3 6 4
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О  - н авчальна практика 

X - в и робн и ча  п ракти ка 

@  - кваліф ікац ійна робота

* - атестація

±  - в и робн и че  стаж ування 

= - канікули 

%  - сам остій на  робота

Перший проректор
Директор Н авчально-наукового центру забезпечення якості вищ ої освіти 

Завідувач кафедри технологій харчових виробництв і ресторанного господарства
Гарант освітньої програми

Наталія ПЕДЧЕНКО 
Олена ГАСІЙ  
Галина ХОМИЧ 
Інна ТЮРІКОВА


